DOMAINE LA BOUISSIERE

Les Fils d’Antonin FARAVEL

Gigondas « La Font de Tonin » - 2022

Situé sur les hauteurs des Dentelles de Montmirail, le vignoble du Domaine la Bouissiere a
été entierement planté dans les années 55-60 par Antonin Faravel. Aprés son déces, ses fils
Gilles et Thierry ont pris le relais. La Font de Tonin" signifie "fontaine (ou source)
d'Antonin”, en hommage au fondateur du domaine. Une sélection spéciale de fruits de vieilles
vignes provenant de la partie la plus élevée du vignoble.

DOMAINE LA BOUISSIERE

Gigondas

Spollotion Gogondis Doty
NON FILTRE UNFILTERED
15% Vol. H0ml

Citls ot Hiorsy Fenavel’ Diprituires-Fecllonts 54790 Cigoncts

CONTIENT DES SULFITES - ENTHALT SULFITE - PRODUCT OF FRANCE - INDEHOLDER SULFITTER - CONTAINS SULFITES 1

TEROIR : "La Font de Tonin" est issu d’une sélection de vieilles vignes situées entre 300 et
500m d'altitude au pied des Dentelles de Montmirail, cultivées sur des éboulis calcaires du
jurassique.

ASSEMBLAGE : 65 % grenache, 35 % mourvedre.
AGE DES VIGNES : 72 ans.

VINIFICATION :
Reécolte et tri manuels, raisins non égrappés a 65%, légerement foulés. Fermentation durant 33
jours avec remontage et pigeage quotidiens. Mis en bouteille sans collage, ni filtration.

ELEVAGE :
100 % en flts pendant 12 mois (2 fats neufs, 5 fOts de 3 vins, 1 fOt de 5 vins et 2 flts de 7
vins).

Tous ces vins en fats sont travaillés sur lies fines, jamais soutirés, afin de garder un maximum
de CO2 et éviter les sulfitages excessifs. Apres vinification, les vins ne sont jamais plus
soutirés a travers une pompe a vin mais toujours par gravité aussi bien pour la mise en flts et
I’assemblage que pour la mise en bouteilles afin d’éviter tout choc et brutalité.

PERSONNALITE :

La « Font de Tonin » est la digne représentante des Gigondas "de montagne". Ce vin dense, et
structuré, glycériné et particulierement frais profite pleinement de la qualité des raisins de ses
vieilles vignes et de la vinification en vendange entiére. Peu de temps aprés la mise en
bouteille, il absorbe totalement son élevage exclusif en fit, dont une faible partie est neuve,
pour révéler une conjugaison de puissance, de richesse, de pureté et de fraicheur aux tanins
suaves. Sa capacité a se bonifier au fil des années est remarquable.



